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Unidad Nivel Asignatura Contacto Practico Apre,ndlzaje Practlt_:as pre Servicio Integ.rauon Total Horas
R Auténomo | profesionales L Curricular
Docente Experimental Comunitario

Basica 1 Calculo Diferencial 96 0 144 240
Bdsica 1 Quimica Inorganica 64 16 80 160
Basica 1 Biologia Celular 32 32 16 80
Profesional 1 Tecnologia y Soberania Alimentaria 48 0 32 80
Basica 1 Comunicacion Oral y Escrita 32 0 48 80
Basica 1 Antropologia Filoséfico- Teoldgica 32 0 48 80

Subtotales: 304 48 368 720
Basica 2 Calculo Integral 64 0 96 160
Basica 2 Fisica Basica 48 16 56 120
Profesional 2 Microbiologia de los Alimentos 64 32 64 160
Basica 2 Quimica Organica 64 16 80 160
Bésica 2 |Etica 32 0 48 80
Profesional 2 Patrimonio Biocultural 32 0 8 40

Subtotales: 304 64 352 720
Basica 3 Ecuaciones Diferenciales 64 0 96 160
Bdsica 3 Bioestadistica 48 16 56 120
Basica 3 Bioguimica de los Alimentos 64 16 80 160
Profesional 3 Gerencia de la Produccion 48 0 72 120
Profesional 3 Bioeconomia Circular 32 0 48 80
Basica 3 Vida y Trascendencia 32 0 48 80

Subtotales: 288 32 400 720
Profesional 4 Disefio Experimental 48 32 40 120
Basica 4 Quimica Fisica yTermodinamica 64 16 80 160
Basica 4 Quimica Analitica 64 16 80 160
Basica 4 Balances de Masas y Energia 48 16 64 128
Basica 4 Pensamiento Social de la Iglesia 32 0 48 80
Profesional 4 Andlisis Sensorial 32 32 8 72

Subtotales: 288 112 320 720
Profesional 5 Ingenieria de Procesos de Alimentos 64 16 48 128
Profesional 5 Biotecnologia de Alimentos 64 32 48 144
Profesional 5 Toxicologia Alimentaria 48 0 48 96
Profesional 5 Alimentos Funcionales y Nutraceuticos 48 16 48 112
Profesional 5 Operaciones Unitarias 48 16 56 120
Profesional 5 Practicas de Servicio Comunitario 0 0 0 120 120

Subtotales: 272 80 248 120 720
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Aprendizaje

Aprendizaje

Practicas de

Unidad Nivel Asignatura Contacto Practico Apre,ndlzaje Practlt_:as pre Servicio Integ.rauon Total Horas
R Auténomo | profesionales L Curricular
Docente Experimental Comunitario
Profesional 6 Envases, Embalajes y Transporte 64 16 48 128
Profesional 6 Sistemas de Gestidn de la Calidad e Inocuidad Alimentaria 64 16 48 128
Profesional 6 Tecnologia de Procesos de Alimentos 48 16 48 112
Profesional 6 Gestion en Seguridad Industrial y Salud Ocupacional 64 0 64 128
Gestion y Tratamiento de Efluentes y Residuos en Industria
Profesional 6 Alimentaria 64 16 64 144
Profesional 6 Innovacién y Agroindustria 48 0 32 80
Subtotales: 352 64 304 720
Profesional 7 Industrializacién de Frutas y Hortalizas 48 48 48 144
Profesional 7 Industrializacion del Cacao, Café y Confites 48 48 32 128
Profesional 7 Industrializacion de Lacteos 48 48 48 144
Profesional 7 Metodologia Bésica de la Investigacion 32 0 32 64
Profesional 7 Practicas pre profesionales 0 0 0 240 240
Subtotales: 176 144 160 240 720
Profesional 8 Industrializacion de Carnicos 48 48 68 164
Profesional 8 Industrializacién de cereales y oleaginosas 48 48 68 164
Profesional 8 Simulacién de Procesos de Alimentos 48 32 72 152
Integracién ., .
Curricular 8 Integracién Curricular 0 0 0 240 240
Subtotales: 144 128 208 240 720
Aprendizaje Apre,nd-lzaje Aprendizaje | Practicas pre Practlc.a? de Integracion
Contacto Practico , ] Servicio A Total Horas
R Auténomo profesionales . Curricular
Docente Experimental Comunitario
Total de Horas: 2128 672 2360 240 120 240 5760
Total de Créditos de la Carrera: 120




